


FRISCH,
REGIONAL &

SAISONAL
Das sind die Leitwörter der Küchenwerkstatt

beim Wirtshaus im Dörfl.

„Was“ gibt die Natur zu welcher Jahreszeit her.
Sorgfältige Auswahl und nur die 

besten Lieferanten aus der Region 
machen die Gerichte zu einem

echten Genuss.



Öffnungszeiten Wirtshaus
Mo - Fr: 08:00 - 12:00 Uhr

Do, Fr ab 17 Uhr
Sa, So und Feiertag ab 08:00 Uhr

Frühstücksbuffet
Mo - Fr von 08:00 - 11:00 Uhr

Sa, So und Feiertag
von 08:00 - 10:00 Uhr

Warme Küche
Do, Fr von 17:00 - 20:00 Uhr
Sa von 11:30 - 14:00 Uhr, 17:00 - 20:00 Uhr
So und Feiertag von 11:30 - 14:00 Uhr

Um Tischreservierung wird
gebeten unter 03682/22022

Hunde sind im gesamten 
Gastronomiebereich nicht erlaubt.



In „Michael Mayer‘s Küchenwerkstatt“ zaubern wir von 
Donnerstag bis Sonntag stets frische, saisonale und regionale
 á la carte Gerichte. Das Beste daran: Die Speisekarte kommt 

direkt zu euch an den Tisch gerollt. Sonntags gibt es unter 
anderem auch unser Ofenbratl (ausgenommen 

Spezialitätentage).

WARME KÜCHE:

DONNERSTAG & FREITAG VON 17:00 - 20:00 UHR
SAMSTAG VON 11:30 - 14:00 UHR, 17:00 - 20:00 UHR

SONNTAG & FEIERTAG VON 11:30 - 14:00 UHR

Um Tischreservierung wird gebeten unter 03682/22022











KULINARISCHER 
HERBST / WINTER

2024  / 2025

Die Temperatur sinkt, aber nicht in der Küche. Deshalb 
liegt der Schwerpunkt auf den wärmenden und energie-

gebenden Naturprodukten wie Ingwer, Kürbis, 
Kraut und vielen mehr...

STEAKS VOM  
HOLZKOHLEGRILL
Steaks vom heimischen Rind

22.11.2024
23.11.2024
28.11.2024 
29.11.2024
30.11.2024



MUSIKALISCH &
KULINARISCH

DURCH DIE

Weihnachtszeit
Aus unserer Küchenwerkstatt verwöhnen wir Sie

mit weihnachtlichen Schmankerl.

Musikalisch umrahmt vom Wirt seine 
Buam und Freunde.

Produkte aus  Michael Mayers Küchenwerstatt 
sowie Selbstgemachtes von

Steffal‘s Handarbeitswelt.

IHRE
WEIHNACHTS-
FEIER IM 
DÖRFL



WEIHNACHTSMENÜ

Vorspeisen
» Zweierlei vom Lachs „Hausgebeizt / Knuspriges Bällchen“ auf Gurke 

und Senf-Sauerrahmdip oder
» Steirische Buchweizenmaki mit eingelegten Pilzen und 

Kernöl-Mayonnaise serviert mit Sesamsauce

Suppen:
» Kräftige Rindsuppe mit Dörfl ‘s Speckknöder‘l oder
» Rotes Rübenschaumsüppchen mit Kren und Frischkäse-Röllchen

Hauptspeisen:
» Oma‘s Rindsroulade in Portwein-Pfeffer-Safterl auf Erdäpfelstampf 

und knusprigen Speckbohnen oder
» Saiblingsfi let vom Grill auf weißer Polentaschnitte mit Karotte und 

Zitronengrasschaum oder
» Hausgemachte Nudelteigtaschen mit Topfen-Kürbisfüllung in 

Nusspesto geschwenkt auf Kräuter-Selleriecreme und steirischem 
Parmesan

Nachspeise:
» Mandarinen Tiramisu im Glas mit gebrannten Mandeln und 

Minzschaum oder
» Maroniterrine im Baumkuchenmantel mit Weichsel und Zimteis 

dazu Crumble

Dezember 2024



Feiern Sie mit Ihren Mitarbeitern bei einem 
Frühstücksbuffet und lassen Sie den Tag mit 
Glühwein und Keksen in weihnachtlicher 
Atmosphäre im Freien ausklingen.

WEIHNACHTSFEIER 
FRÜHSTÜCK

Dezember 2024



SILVESTERABEND
FÜR JEDERMANN
Genießen Sie unser 
4-Gänge Silvester Menü 
zum Jahresabschluss

31.12.2024

STEIRISCHE
TAPAS
Gustieren Sie unsere steirischen 
Spezialitäten aus der Region

16.01.2025 bis 19.01.2025



WINTER
GRILLEN
Auch im Winter glühen bei uns die Kohlen.
Vom Steak bis zum Fisch
Spezialitäten vom Holzkohlegrill.

31.01.2025 &
07.02.2025

KERZERL
ABEND
Verbringen Sie einen romantischen Abend 
zu zweit oder mit Freunden bei Kerzenlicht.

13.02.2025 und 14.02.2025



Genießen Sie mit Ihren Liebsten unser  
erweitertes Frühstücksbuffet mit Prosecco 
und kleinen Köstlichkeiten.

14.02.2025

VALENTINSFRÜHSTÜCK



BETRIEBS-
URLAUB
Wir gönnen uns eine kleine Auszeit.

31.03.2025 bis 23.04.2025

KLASSISCHER
HERINGSCHMAUS
Ganztägig zum Mitnehmen ab 11:00 Uhr
am 05.03.2025 ab 17:00 Uhr Buffet

Faschingdienstag, 04.03.2025 &  
Aschermittwoch, 05.03.2025



KULINARISCHER
FRÜHLING

2025

„Die Natur erwacht“ 
So auch die neuen Gerichte in der Küchenwerkstatt. 

Im Frühling mit Bärlauch, Spargel und Kräutern.



EIN FEST
FÜRS FEST
Unser Wirtshaus ist ideal für 
deine kleinen Feierlichkeiten wie

	» Taufe
	» Erstkommunion
	» Firmung
	» Geburtstag 

Das ganze Jahr

BURGERTAGE
Genießen Sie unsere speziellen 
Burgerkreationen.

24.04.2025 bis 27.04.2025





Im Zuge des Irdninger Kirtags finden Sie 
uns im Zentrum von Irdning.

01.05.2025



VATERTAG

MUTTERTAG

08.06.2025

Erweitertes Frühstück mit exklusiven 
Schmankerln oder genießen Sie zu Mittag 
à la carte das spezielle Vatertagsmenü.

Erweitertes Frühstück mit exklusiven 
Schmankerln oder genießen Sie zu Mittag 
à la carte das spezielle Muttertagsmenü.

11.05.2025



Das ganze Jahr

UNSER 
REICHHALTIGES 
FRÜHSTÜCKS-
BUFFET
Das ganze Jahr über haben Sie die 
Möglichkeit unser reichhaltiges Frühstücksbuffet 
mit Produkten der heimischen Bauern sowie 
Selbstgemachtem aus Michael Mayer‘s Küchen-
werkstatt zu genießen.
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